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CLASSIC

DE IT EN

VITIGNO: Schiava

ZONA E TERRENO: Vigneti collinari con esposizioni da sud a est 
ed altitudine tra 230 e 350 m sul livello del mare. Terreno con 
buona percentuale di sabbia, giottoli e limo. 

FORMA D‘ALLEVAMENTO: Pergola

RESA/ETTARO: 80 hl/ha

VINIFICAZIONE: Fermentazione in contenitori d´acciaio; affina-
mento parziale in cemento e botti grandi di rovere.

DATI ANALITICI: alcol: 12,5%, acidità: 4,8 g/l, zucch. res.: 2,0 g/l

POTENZIALE INVECCHIAMENTO: 1-3 anni

DEGUSTAZIONE: Colore rosso rubino vivo. Bouquet incredibil-
mente fruttato, con un delicato aroma di mandorla; al palato é 
rotondo, vivace e fresco, é dotato di un’eccellente bevibilità.

ABBINAMENTI: Si consiglia accompagnato a pasti leggeri e come 
vino da convivio.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12 – 14 ° C

Contiene solfiti
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