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KALTERERSEE CL. SUP. 2020

SUDTIROL - ALTO ADIGE DOC

REBSORTE: Vernatsch

LAGE UND BODEN: Sud- und Ostlagen auf einer Hohe zwischen
230 und 450 m tber dem Meeresspiegel; kalkhaltiger Kiesbo-

den.
ERZIEHUNGSSYSTEM: Pergel
ERTRAGSMENGE: 65 hl/ha

AUSBAU: Maischegarung in Betontanks bei mehrmaligem Um-
stof3en der Maische: lange Kontaktzeit von Maische und Wein;
Ausbau und Lagerung in grof3en Eichenfassern und Clayver
(Keramikei) fur S Monate.

ANALYTISCHE WERTE: Alkohol: 13,5 %, Gesamtsaure: 4,8 g/l
Restzucker: 2,5 g/l

TRINKREIFE: 1-6 Jahre

DEGUSTATION: Leichtes Rubinrot. Fruchtiges und ausgepragtes
Bouquet, das an Waldbeeren und reife Kirschen erinnert. Im
Gaumen voll mit dezenter Saure und angenehmen Tanninen.

Harmonischer Nachgeschmack.

BEGLEITIDEEN: Zur obligaten Pizza; wunderbar zur mediterraner
Kiche, z.B. zu Fisch vom Grill oder einer defitgen Brettljause. &gERERSE

ICO SUPERIORT
Der perfekte Wein um mit Freunden einen gemiitlichen Abend FOIROL - 170 0.

zu verbringen.
SERVIERTEMPERATUR: 12 - 14° C

Enthalt Sulfite

KellereistraBBe 12
Italy - 39052 Kaltern
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