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CLASSIC

BLAUBURGUNDER 2021

SUDTIROL - ALTO ADIGE DOC

REBSORTE: Blauburgunder

LAGE UND BODEN: Hugelige, nach Osten ausgerichtete Wein-
berge zwischen 450 und 550 m Uber dem Meeresspiegel; leh-
mig-sandiger Boden.

ERZIEHUNGSSYSTEM: Drahtrahmen
ERTRAGSMENGE: 65 hl/ha

AUSBAU: Garung und Mazeration im Edelstahltank mit anschlie-

Bender Lagerung in Eichenfassern fir 5 Monate.

ANALYTISCHE WERTE: Alkohol: 13,5 %, Gesamtsaure: 4,7 g/l
Restzucker: 2,0 g/l

TRINKREIFE: 1-5 Jahre

DEGUSTATION: Leuchtende, rubinrote Farbe. Zartes Sorten-
bukett von Himbeeren und Kirschen. Im Mund prasentiert sich
dieser Blauburgunder mit einer eleganten Struktur und feinen

Tanninen.

BEGLEITIDEEN: Sehr gut passend zu leichten Gerichten, wei-

Rem Fleisch und Pasta mit GemUse oder leichten Saucen.
SERVIERTEMPERATUR: 13 - 15°C

Enthalt Sulfite

KellereistraBBe 12
Italy - 39052 Kaltern
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