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ROSE BLACK PEAK
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REBSORTEN: verschiedene Rotweinsorten
ERZIEHUNGSSYSTEM: Drahtrahmen
ERTRAGSMENGE: 60 hl/ha

AUSBAU: Zu Beginn der Maischegarung wird aus den Rotwein-
chargen, ein Teil des Mostes entzogen, kiihl vergoren und zu die-
sem Roséwein verarbeitet. Teilweise malolaktische Garung und

Reifung auf der Feinhefe.

ANALYTISCHE WERTE: Alkohol: 13,5 %, Gesamtsaure: 5,7 g/,
Restzucker: 2,5 g/l

TRINKREIFE: 1 - 2 Jahre

DEGUSTATION: Ein Wein, ein Berg. Dieser Rosé ist eine Hom-
mage an das Schwarzhorn, den Zwillingsberg des Weif3horns.
Zwei Berge, die uns tagtaglich begleiten. Berge, die fur die Her-

kunft von Erstet+Neue stehen.

BEGLEITIDEEN: Dieser Rosewein ist ein ernst zu nehmender
Speisenbegleiter mit guter Struktur. Passt gut zu kraftigen Vor-

speisen, aber auch zu Fisch und weil3em Fleisch.
SERVIERTEMPERATUR: 10 - 12°C

Enthalt Sulfite
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