‘ANTHOS " PASSITO BIANCO 2007

Denominazione di origine controllata

DER JAHRGANG 2007

Der Jahrgang 2007 war geprégt durch langanhaltende, heifie Phasen. Ein sonniger, aber nicht zu heiffer Herbst, so
wie ihn die Trauben brauchen, brachte uns volle, langlebige Weiweine, sowie volle, kréftige, grofie Rotweine.
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SUDTIROL ALTO ADIGE

55 % Goldmuskateller
22,5 % Gewirztraminer
22,5 % Sauvignon Blanc

alpenmediterranes Mikroklima

gut durchliftete, kalkhaltige Schuttablagerungsbéden
Guyot/Pergel

15 hl/ha

Lese Ende September; 5 — 6 monatiges Lufttrocknen der Trauben; Maischegédrung bei
niedriger, kontrollierter Temperatur; Garungsabbruch zur Erhaltung der natirlichen Restsiifie

Alkohol: 10,5 % vol., Gesamtséure 7,0 g/|, Restzucker: 250 g/I
2010-2017

goldgelbe Farbe; intensive Fruchtnase mit Ananas, kandierten Friichten, Zuckermelone,
Weingartenpfirsich und anderes Steinobst; im Trunk sehr voll, 8lig anmutende Konsistenz, mit
harmonischem Sifle-Séurespiel; ein wahrer Verfihrer!

empfehlenswert zu Foie gras (Génsestopfleber) und zu verschiedenen Blauschimmelkésesorten;
ausgezeichnet auch zu StBspeisen

8-10°C
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